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Weinflaschen
eingespart durch

ein 20 L KeyKeg.

www.keykeg.com
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16 kg

weniger Glasabfall
mit einem 20 L
KeyKeg.

1.6 kg

weniger Papiermdll
mit einem 20 L
KeyKeg.

O

50%
weniger
Lagerkapazitat
mit einem 20 L
KeyKeg im
Vergleich zu
Weinflaschen.



LEICHT ¢ NACHHALTIG ¢ SICHER ¢ EINFACH
Serviert im Glas: Der Wein vom Fass

KEYKEG
tap into the
circular economy
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Sicherheit an erster Stelle
Schitzen Sie lhren Wein
mit der stabilen und
stoRfesten Double Wall™
Technology.
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gern und zapfen Sie sicher
durch das SBS-Prinzip
(Strength-by-Separation).

Stabilitat, Stapelbarkeit
und Handling

Bewegen, transportie-
ren und lagern Sie lhre
Getranke ohne Muhe mit
dem leichten und ergon-
omischen Griff. Gemacht
fir einfaches Stapeln,
optimale Ausnutzung der
Lagerfiache und sicheres
Verladen auf Paletten.

Circular by design

Durch das nachhaltige
Design kénnen leere
KeyKegs gesammelt und
zu neuen Kegs verarbeitet
werden.

86% der Kegs sind recy-
celbar, entsprechend der
Vorgaben der ISO 18604.
39% recycelte Materialien
werden fir neue Kegs
verwendet.

Liefern Sie ihren Wein an Kunden auf der
ganzen Welt so frisch wie am Tag an dem er
hergestellt wurde.

Wein vom Fass mit maximaler Haltbarkeit,
stabiler Handhabung, stapelbar und mit der
Méglichkeit zur eigenen Gestaltung. Eine
nachhaltige Losung, die es ermdglicht, lhren
Wein oder Sekt im Glas zu servieren - frisch

Langer Frisch
Halten Sie den
Wein so frisch wie
am Tag der Her-
stellung mit der
Bag-in-Keg™
Technology, ges-
chutzt durch einen
luftdichten und
lichtundurchlas-
sigen Beutel im
Fass.

Zapfen Sie bis fast
zum letzten Trop-
fen mit jedem Gas
oder einfach nur
mit Druckluft.

Erhohte
Sichtbarkeit und
Infos

Hinweise zur
Benutzung und
Sicherheit finden
Sie auf jedem
Sleeve und Sie
kénnen durch ein
individuelles
Sleevedesign lhren
Bekanntheitsgrad
erhéhen.
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